MENU DEGUSTACION 7 PLATOS
MESAS COMPLETAS
Degustacion de entrantes

Plato de cuchara Torreblanca
Ensalada de tomate y veniresca de atin y vinagreta de mostaza
Arenque marinado con mango y algas
Degustacion de croquetas caseras
Dim sun relleno de rabo estofado
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Principal a elegir por persona

Merluza a la plancha con crema de pisto y alioli de algas
Degustacion de 3 estilos de bacalao
Carrillera de ternera en su jugo
Rabo estofado a la forma tradicional
Arroz meloso con langostinos

PUEDES CAMBIAR EL PRINCIPAL POR 5€ MAS

PIERNA DE CORDERO LECHAL
LINGOTE DE VACA GALLEGA
NUESTROS TACOS DE ATUN
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Posire a elegir

PRECIO POR PERSONA
49.00€

PRECIO CON PROMOCION 20% DESCUENTO
39€ POR PERSONA
(NO INCLUYE BEBIDA)
MESAS COMPLETAS

www.hotelruraltorreblanca.es




LA ESENCIA DE SER FELIZ COMIENDO
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Servicio y degustacién de pan = 0¢€
Pan sin gluten 1.00 €
ENTRANTES
. / )
Nvuestras croquetas caseras  =— 1.20 € und

de jamén ibérico

de carne de vaca

bacalao con ajo escalivado.
Croquetas sin gluten por unidades
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Plato de cuchara Torreblanca i) & 9€
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Mejillén gallego 9 ) 11€
(al natural o picantes estilo thai)
Corazones de Alcachofas confitadas () 12 €
(con crema suave y crujiente de bacon)
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Ensalada templada de Salmén 14 L2 12 €
(con quinoa, verduras salteadas y soja)
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Ensalada de tomate rosa y ventresca de atun = ) (20 12 €
(con vinagreta de mostaza y miel)
Salteado de verduras 12€
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Arenques marinados ~ H &0 16 €
(con cama de algas, confifura de mango y coulis de remolacha)
Langostinos al dijillo €] 15€

Foie micuit relleno de ddtiles= @ 18 €
(con crujiente de pistacho y gelatina de amaretto)

Pulpo en tempura o a la plancha 4 (2 24 €
(con salsa de la abuela Isabel) |
Dim Sum relleno de rabo estofado 16 €

(con crema de batata y su jugo)

Tabla de quesos artesanos de la Sierra de Guadarrama 18 €

Cecina de Leén con almendras y AOVE L4 L 15€
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Jamén ibérico de bellota “4 2 26 €




NUESTROS ARROCES
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Risotto de setas con parmesano y lascas de trufa™=' = 16 €
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Arroz meloso con langostinos y mejillones = =
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2] €
DE LA MAR A NUESTROS PLATOS
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Merluza a la plancha A 17 €
(con crema de pisto manchego y alioli de algas )
Degustacién de bacalao confitado ¢4 21 €
(con crema de marisco, bilbaina y salsa espinacas y guisantes)
Tartar de atin rojo marinado 22 €

(a su gusto)

Nuestro atin rojo e 24 €

(Con crujiente de sésamo blanco y negro y salsa teriyaki)

LA TRADICION DE LAS CARNES

Suprema de pollo de corral 0 17 €
(rellena de cecina y queso manchego con crema de cabrales)
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Magret de pato a la plancha 4 &4 17 €
(salsa de naranja amarga y confitura de cebolla)
Carrillera de ternera £ (2 17 €
(con pure de patata y banada con su propio jugo)
Lingote de vaca gallega e 24 €
(ahumado en aromas del campo y papa arruga)
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Pierna de cordero lechal = L2 24 €
(con patatas panaderas y su jugo)
Cochinillo deshuesado L4 &2 22¢€

(A baja temperatura con compota de manzana asada)

LA FELICIDAD DE UN COCINERO SE PLASMA EN SUS PLATOS Y EN LA CARA DE
SUS CLIENTES AL LEVANTARSE DE LA MESA

Nuestros precios incluyen IVA. Cumplimos el Reglamenio 1169/2011 sobre los 14 alimentos alérgenocs. Por favor,
consulte a su camarero. Disponemos de pan para celiacos. Cumplimos la Normativa 1420/2006 sobre Ia
congelacién del pescado.




El mejor vino, no es el més caro, sino el que més nos gusta, disfritalo.

VINOS GENEROSOS
Amontillado

Fino

Manzanilla

VERMOUTH

Martini

Izaguirre

Maset Tradicional (Artesano)

BLANCOS

D.O CATALUNYA/PENEDES

Vina Selena semi dulce(Macabeo y garnacha blanca)

Blanc de Blancs (Xarel-lo)

D.O. RIAS BAIXAS
Mytilus (Albarino)

D.O. RIBEIRO
Ribadabia Tradicional (Albarino)

D.O. VALDEORRAS
O LUAR DO SIL (Godello)

D.O. BIERZO
Polvorete (Godello)

D.O. RUEDA

Carrasvifas (Verdejo)
Fuente Elvira (Verdejo)
Blanco Nieva (Verdejo)

D.O. SOMONTANO

Vinas del Vero (Gewdtrztraminer)

D.O. ALICANTE
Enrique Mendoza (Chardonnay)

ROSADOS

D.O. NAVARRA
Gran Feudo (Garnacha)
D.O. SOMONTANO

Vinas del Vero (Merlot, Tempranillo)

3.50 €
3.50 €
3.50 €

3.50 €
3.50 €
4.50 €

14.50€
15.50€

17.50 €

12.50 €

21.00€

16.50€

12.50 €
15.50 €
15.90 €

18.50 €

18.50 €

12.50 €

13.50 €




VINOS TINTOS

VINO DE LA TIERRA DE CADIZ
Garum Crianza (Merlot, Syrah, Petit Verdof)

D.O. ALICANTE
Enrique Mendoza Crianza (Merlot, Monasirell)

D.O. BIERZO

Pittacum (Mencia)

D.O. VINOS DE MADRID
Las Retamas (Tempranillo, Merlot, Syrah y Cabernet s.)

D.O. RIBIERA SACRA
Ponte de boga (Mencia)

D.O. SOMONTANO

Vinas del Vero (Cabernetf Sauvignon)

VINO DE LA TIERRA DE EXTREMADURA
Habla del silencio (Tempranillo, Syrah y Cabernet s.)

D.O.C. RIOJA

1000 Hojas Crianza (Tempranillo y Garnacha)
Azpilicueta crianza (Graciano, Mazuelo, Tempranillo)
lzadi Reserva seleccién (Tempranillo, Graciano)

Marqués de Riscal Reserva (Tempranillo, Graciano y Mazuelo)

D.O. RIBERA DEL DUERO

Rietos Roble (Tempranillo)

Finca Resalso (Tinta del pais)

Prado rey Crianza /tempranillo , Merlot)

Conde de San Cristébal (Tinta del Pais, Cabernet s. Merlot)

Malleolus (Tempranillo)

VINOS CON AGUJA
Abadia Mediterranea Rosado (pinot noir)
Abadia Mediterradnea Blanco (Verdejo)

D. CAVA

Sidra Ecolégica

Familia Oliveda Brut
Agusti Torellé Reserva Brut
Benjamin

A.O.C. CHAMPAGNE
Lavurent-Perrier/ G.H Munn

23.50 €

19.00 €

23.50 €

20.00 €

22.50 €

22.50 €

22.00 €

15.00 €
17.00 €
24.00 €
28.00 €

14.00 €
18.50 €
23.50 €
26.50 €
49.00 €

16.50 €
16.50 €

11.00€
15.00 €
21.00 €

6.00 €

59.00 €




